WEBER CHARCOAL GRILLING GUIDE

BBQ GUIDE
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Everything you need for the perfect charcoal barbecue experience
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‘ HOW TO LIGHT CHARCOAL
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	ささやかなおうちS禾　ご利⽤ゲスト様専⽤ バーベキューレンタル器材ガイド Everything you need for the perfect charcoal barbecue experience
	器材のご紹介
	WEBER コンパクトケトル 57cm
	温度計‧空気⽳付きの蓋で⽕加減を正確にコントロール
	本格チャコールグリル！
	セットされている5KGのWEBER純正の炭では５⁻７時間使用可能！！ ゆっくりバーベキューを楽しめます。
	蓋付きのWEBERグリルは
	ため、一般的なホームセンターのBBQコンロより30〜50％ほど の消費が少ない傾向があります。



	セット内容
	WEBER バーベキューグリル（蓋付き）
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	かんたん‧安⼼のポイント
	火消缶
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	6　食材を並べて焼き始めます。 　   蓋をして焼きましょう！
	【WEBER公式】参考動画はこちら
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